Saint Romain de Colbosc-Maternelle

I
&JENU

g

.

HORS D'CEUVRE . Rosette cornichons
LUNDI DE PAQUES C&)l;sjlzl::e\;ej:ztzn m Croque-monsieur Quenelles de brochet
PLAT CHAUD )
ET GARNITURES
Semoule Salade verte Poélée de légumes
PRODUIT LAITIER Fromage ou laitage Fromage ou Laitage
DESSERT Dessert Cake aux pepites de % Fruit frais
chocolat maison

Produit de saison Plat végétarien
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison ( I_ ]: [ M ]: A M ’
I X .

Produits Locaux Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre ~3 - LE CH EF
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les = k ET SON E’QU IPE
approvisionnements).
A4 Produit Bio Signe d'ldentification de Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT UN
AB O Qualité et d'Origine . . : Z
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Code a saisir : SRCM002

« Les plats proposés sont majoritai préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défai dun , ou si des impératifs de service l'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Médaillon de surimi

Saint Romain de Colbosc-Maternelle

Friand au fromage

Crépinette de porc

Ratatouille

Gratin de pates
savoyard

Cheese burger
maison

Poisson pané

Frites fraiches Gratin de chou-fleur

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage

Gateau aux pommes

. P Riz au lait
maison

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

@ Produits Locaux

L™ Produit Bio

AB

Plat végétarien

(LIC&MTAM!

-k"

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises (autre viandes et abats : variables selon les
approvisionnements).

Signe d'ldentification de
O Qualité et d'Origine

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SRCM002

« Les plats prop

, ou si des impératifs de service l'imposent.

és sont majoritai préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défai dun
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

LUNDI

Saint Romain de Colbosc-Maternelle

Semaine du 15/04 au 21/04

Carottes rapées

VENDREDI

vinaigrette
. . . - Poisson frais sauce
Poulet Tandoori Hachis Parmentier Moussaka végé m
aurore
Julienne de légumes Salade verte Riz Epinards

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fromage ou Laitage

Fruit frais

Brownie

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits Locaux

Produit Bio

=

« Les plats prop

m Plat végétarien

restaurant sont 100% frangaises (autre viandes et abats : variables selon les

approvisionnements).

I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre

Signe d'ldentification de
O Qualité et d'Origine

és sont majoritai

préparés dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défai dun

Salade de fruits frais

(LIC&MTAM!

-k"

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SRCM002

, ou si des impé

ifs de service l'imposent.

Tarte Normande

: 7
mailson

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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(::: .
RESTAURATION AUTHEWTIGUE & RESPONSABLE

.

BESP

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

&JENU

Rillettes cornichons

MERCREDI

Saint Romain de Colbosc-Maternelle

Semaine du 22/04 au 28/04

Cocktail de crevettes

VENDREDI

Salade verte,
croutons, tomates et
fromage

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

@ Produits Locaux

L%

AB

Produit Bio

m Plat végétarien

approvisionnements).
Signe d'ldentification de
Qualité et d'Origine

J

« Les plats prop

és sont majoritail prép:

és dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défail

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% francaises (autre viandes et abats : variables selon les

, ou si des impé

Poisson a la Quiche chevre et .
Jambon . Saucisse de Toulouse
Parisienne tomate
Potatoes au paprika Riz Salade verte Lentilles
Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
Fruit frais Cookie P Fruit frais

(LIC&EMIAM!
-R
Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SRCM002

ifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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RESTAURATION AUTHEWTIGUE & RESPONSABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

@ Produits Locaux

L™ Produit Bio

AB

AJENU

P&té en crolte

MERCREDI

Saint Romain de Colbosc-Maternelle

Semaine du 29/04 au 05/05

VENDREDI

Filet de hoki aux
petits légumes

Purée a la carotte

Bruschetta maison

Cordon bleu sauce
tomate

Bourguignon

m Plat végétarien

I I Les viandes entiéres de porc, boe

uf, volaille et dinde servies dans votre

restaurant sont 100% frangaises (autre viandes et abats : variables selon les

approvisionnements).

\/ Signe d'ldentification de
O Qualité et d'Origine

« Les plats prop

és sont majoritai prép:

és dans notre cuisine » Ce menu pourra étre modifié en cas de défail d'un

, ou si des impé

(moitié pommes de Salade verte Pommes de terre Coquillettes
terre)
Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
Fruit frais Compote et biscuit Péche melba Tarte au citron

(LIC&MIAMI
a3
Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : SRCM002

ifs de service l'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



